THEME 3 :

SEQUENCE 3

REPERER ET COMPRENDRE LA COMMUNICATION ET LA GESTION DE L'INFORMATION

MATERIAUX ET
OBJETS TECHNIQUES

FICHE

COMMENT LIRE UN
EMBALLAGE DE LAIT

Aujourd’hui le consommateur est informé par les
étiquettes, ce qui lui permet d’acheter le produit
en toute transparence. S’il a une question, il
dispose au minimum d’une adresse postale ©

(1 ] marque du produit fabriqué par [Ientreprise
productrice : LE LAIT de nos vaches

@ La dénomination de vente : Lait stérilisé UHT demi-
écrémé
© La raison sociale et 'adresse de la société productrice :

COOPERATIVE DE NORMANDIE - Allée des Pommiers -
14000 Caen

@ Depuis 2016, les informations concernant la valeur
énergétique et six nutriments sont obligatoires sur
I’emballage des produits alimentaires. Ici, le calcium a
été ajouté a la liste parce qu’il est significatif.

@ Un code-barres pour la gestion des stocks, la lecture
automatique aux caisses, la tracabilité, permet de
suivre le produit de son conditionnement jusqu’au
verre.
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@ Le numéro de lot de fabrication permet d’identifier
cette brique de lait (chaine de conditionnement, heure
de fabrication).

@ Lorsqu’il est écrit «A consommer de préférence avant
le », le produit peut étre consommé au-dela de la date
portée sur 'emballage. S'il s’agit de «A consommer
jusqu’au», la date portée sur I’'emballage est une date
limite de consommation.

O La marque de salubrité ou le numéro d’agrément
sanitaire attribué par les services vétérinaires :
I’établissement d’ou provient le produit répond aux
normes de salubrité et d’hygiéne réglementaires

Les autres mentions ne sont pas obligatoires (c’est-a-dire
non régies par la reglementation) :

© Le téléphone du service consommateurs est facultatif.
Il fait partie des services rendus aux consommateurs
par I'entreprise.

O Le lait est source de calcium. Notre lait provient de
fermes 100% normandes, les vaches sont laissées le
plus longtemps possible au paturage.

@ «Apres ouverture, a conserver au froid en dessous de
+4°C et a consommer rapidement»






