
ANNEXETHÈME 3 :
MATÉRIAUX ET 
OBJETS TECHNIQUES

DE QUOI PARLE-T-ON ?
L’ÉVOLUTION DU LAIT À TRAVERS LES ÂGES
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Premiers élevages
bovins en Europe Fabrication du beurre 

en Asie
Consommation de fromages 

chez les Romains

Invention du camembert
1ères 

«vacheries»

Découverte
de la 

péniciline

Le lait est 
distribué 
dans les 
écoles

Découverte de la présure 
pour conserver
les fromages

Réglementation
de l’hygiène du lait

Création de la Chantilly
Charte

des bonnes 
pratiques 
d’élevage

Sciences et Technologie 6e / Visite pédagogique d’une exploitation laitière : séquence d’investigation




