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LE VIV AN'T LES REGLES D’HYGIENE : 'EXEMPLE DES BUTYRIQUES

Sa diversité et les fonctions qui le caractérisent
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GRILLE DE PROPRETE AU NIVEAU DU PIS ET DES PATTES ARRIERES
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THEME 2 :

LE VIVANT

Sa diversité et les fonctions qui le caractérisent

SEQUENCE 3

LES REGLES D’HYGIENE : 'EXMPLE DU TANK A LAIT

FICHE TANK A LAIT

UN ESPACE DEDIE
AU STOCKAGE DU LAIT
A LA FERME

Source : Cniel

Sortie d'air face au | 4y entre le haut .
condenseur dutank | g, tank et le plafond Tank face a une porte

largement dimensionnée

Zone de

3m X 0,80m
pour le poste
de lavage

Espace Tm _|
autour du tank

Entrée d’air basse
surface minimale : 0,85m*

Eclairage de la zone d’accés

UNE ZONE D’ACCES
FONCTIONNELLE
Source : Comité Régional
Batiment Bretagne

Lave bottes | 2m

* Maximum possible

LENTRETIEN JOURNALIER

QUE VERIFIER ?

Apres la collecte, une fois le lavage terminé, contrdler visuellement la pro-
preté de la cuve qui doit étre exempte de tout dépot. Maintenir aussi I'exté-
Lavage rieur du tank propre (ne pas utiliser de laine d’acier ou de matiére abrasive),
en particulier la vanne de sortie du tank (intérieur et extérieur) pour éviter les
contaminations du lait quand le pompage se fait par le biais du tank.

Controler la température du lait (entre 0 et 4°C).

el e Controler les voyants d’alerte.
o Ne r?erj entrepos_er (sacs, 9aissgs, bidons...) devant le condenseur (radiateur) :
il doit étre parfaitement dégagé.

’ENTRETIEN SUR L’ANNEE

oy elwuladmlyylals oo
Lavage X X X X X X X X X X X X
Agitation X X X X X X X X X X X X
Electricité X ox x| x| x| x| x| x| x| x| x| x
Condenseur X X X X
Thermostat X X X X
Filtres eau X
Analyse eau X
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